Saint-Sylvestre 2024

Nous vous proposons une soirée délicieuse,
ou votre palais sera comblé par nos créations culinaires et les
trésors de notre cave.

L'aventure commence par un apéritif convivial dans notre jardin,
éclairé et accueillant, de 18nh30 a 19h30,
suivi d'un menu en 6 services.

L'ambiance ? Décontractée et chaleureuse,
sans musique ni agitation. Nous avons choisi de laisser ['année

s'éclipser paisiblement, dans une atmosphére détendue et agréable.

A minuit, vous pourrez lever votre verre, soit parmi nous, soit
confortablement installé chez vous.

Une soirée ou plaisir, convivialité et sérénité seront a ['honneur !

Menu CHF 185
Avec accompagnement vins, eau et café CHF 240

ROMANTIK
HOTEL DE L'OURS

Menu

Amuse-bouche
**%

Gaufre a la farine de chataigne
Crémeux truffe et bolets
Vinaigrette au lichen d'Islande
**x%

Gyoza de noix de Saint-Jacques
Combava et coriandre frafche
* %%

Carré de veau rosé et cromesquis d'épaule confite
Jus a la moutarde de bénichon
Pommes Anna
Brocolis sauvages et mini carottes
* k%

Bleu de Grangeneuve, perles et rayon de miel
Huile d'herbes

*k%

Sorbet mandarine, vinaigrette d'agrumes et « Perle du Vully »

* k%

1000 feuilles chocolaté et une épice

Pour faire santé a la Nouvelle Année

« Symphonie de Morat »
Domaine Derron, A. Derron & Fils SA, Métier



