ROMANTIK
HOTEL DE L'OURS

Menu de la Féte des Meéres
Muttertagsmeni

CEuf parfait bio de Saint-Aubin
Asperges blanches et vertes, émulsion au citron confit
Perfektes Bio-Ei aus Saint-Aubin
Weisser und griner Spargel, Zitronenconfit-Emulsion

* k%

Tartare de féra a ['huile d'aneth, pickles de rhubarbe de Lugnorre
Felchentatar mit Dillél, Rhabarberpickles aus Lugnorre

*k%k

Supréme de poulet « Pattes noires de la Gruyere » farci aux morilles
Jus réduit au Freiburger
Mousseline de pommes-de-terre a l'ail des ours
Pouletsupréme « Pattes noires de la Gruyere » mit Morcheln gefullt
Reduzierter Jus mit Freiburger
Barlauch-Kartoffelmousseline

*k*

Sélection de fromages, exclusivement de chez nous
Chutney
K&seteller ausschliesslich aus der Region
Chutney und Beilagen

*k*

Pavlova aux fraises, glace thé vert
Erdbeer-Pavlova, Grintee-Glace

Menu complet CHF 106
Komplettes Meni
Menu 3 plats, sans poisson et fromages CHF 89
3-Gange-Mend, ohne Fisch und Kase



