
Bunte Beete Carpaccio
Black Tiger Garnele, Spinatsalat 
Sauerländer Zwiebelsuppe 
Käse, Pumpernickel 
Regionales Boeuf Bourgoignon 
Burgundersauce, Kohlgemüse, 
Kartoffel-Petersilienwurzelpüree
oder
Steinbuttfilet
Rieslingsauce, Bimi, Trüffelpüree 
Tonkabohnen Crème Brûlée 
Cassis Sorbet 

3-Gang Menü   50
4-Gang Menü   58
zzgl. Weinbegleitung oder alkoholfreie Begleitung

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 19,- beim 4-Gang 

Vegetarisches Romantik Menü 
Bunte Beete Carpaccio  
Ziegenkäse, Feldsalat

Thai-Curry-Suppe 
gebackene Garnele 

Aubergine 
Tomaten-Couscous, Parmesan, 
Spinatschaum, Kürbispüree
Tonkabohnen Crème Brûlée
Cassis Sorbet 

3-Gang Menü   40
4-Gang Menü   50
zzgl. Weinbegleitung oder alkoholfreie Begleitung

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 19,- beim 4-Gang

Romant ik  Menü

Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam, wenn  Sie 
eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an 
Produkten, die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik 
Hotel Neuhaus



Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam, wenn  Sie 
eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an 
Produkten, die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik 
Hotel Neuhaus
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Thai-Curry Suppe 
gebackene Garnele 

Feldsalat an Mango-
Kürbischutney 
Entenbrust 

Bunte Beete Carpaccio 
Feldsalat, Orangen-Dressing 

mit 
Jacobsmuscheln

flambiertem Ziegenkäse 

Rinder Tatar 
kandierter Kürbis, Parmesan, 
Brioche 

 33 Zweierlei vom Hirsch 
Preiselbeeren, Spitzkohl, Haselnuss- 
Schupfnudeln 
Geschmorte Ochsenbacke 
Traubenjus, Petersilienwurzel, 
Kartoffeltaler
Steinbuttfilet 
Rieslingsauce, Bimi, Trüffelpüree 
Entenkeule 
Orangensauce, Linsengemüse 
Aubergine 
Tomaten-Couscous, Parmesan, 
Spinatschaum, Kürbispüree

Saisonkarte

17    28

28 

32

21 

14



Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam, wenn  Sie 
eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an 
Produkten, die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik 
Hotel Neuhaus
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Vorspeisen 

Hausgeräucherter Lachs 
Senf-Dill Sauce, Reibekuchen, 
Blattsalat 

Iserlohner Thomas-Senf-Suppe   8,50 
Mettwurstchips 

11 
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Gemischter Blattsalat  
angemachte Salate, Kerne 

Balsamico, Himbeer oder 
Joghurt Dressing 

regionaler Hähnchenbrust  
gratiniertem Ziegenkäse       16 

 30 

 25 

 26 

 42 

28,50 

Hauptgerichte 

Original Wiener Schnitzel  
Kalboberschale, Bratkartoffeln, 
Salat 
Kleine Portion 
"Des Kalifen schönster Traum" 
regionale Hähnchenbrust mit 
Currysauce, Früchten und Reis 

Kanadisches Roastbeef  
Pfeffersauce,  gebratenes 
Gemüse, Rosmarindrillinge 
200g 
300g 

Gebratenes Lachsfilet 
Safranschaum, Kräuterrisotto, 
saisonales Gemüse

Restaurant  K lass iker

48 



 7 

14 

 9 

 9 

Vorspeisen 

Möhren-Ingwersuppe, vegan

Gebratene Bio-Entenleber mit 
Brioche auf Mango-Chilli- 
Chutney 

Reibekuchen-Variation 
Apfelmus, Lachs, Meerrettich, 
Räucherschinken  

Gemischter Blattsalat 
mit angemachten Salaten und 
Kerne 

wahlweise 

mit Balsamico, Himbeer oder 
Joghurt Dressing 

mit regionaler Hähnchenbrust  13,50 
mit gratiniertem Ziegenkäse  13,50

Hauptgerichte 

 16 

19,50 
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Caesar Salat 
Romanasalat mit Fröndenberger 
Hähnchenbrust, Parmesan und 
Croûtons   

als kleine Portion 

Julius Steak Sandwich 
Ciabatta, Tomaten-Speck-Jam, 
Senf-Mayonnaise, Krautsalat  
und Roastbeef Tranchen  

Lössler Bergschnitzel 
Schweineschnitzel mit Bergkäse 
überbacken, Champignon- 
Rahmsauce und Pommes

19 

19 

 3,90 

 2,50
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Croque Monsieur 
Gruyère Käse, Beilagensalat 
Veganer Burger 
Geschmorte Zwiebeln, Kräuter- 
creme, Tomate und Pommes  
Julius Burger 
160g regionales Rindfleisch, Trüffel-
Mayonnaise, Beemster-Käse, 
geschmorte Zwiebeln  

Dessert 

Hausgebackener Kuchen 

Eissorten 
von Ella Stracciatella
Vanille, Stracciatella, Joghurt 
mit Walnuss und Honig, auf 
Nachfrage weitere Sorten 

Schokokuchen 
mit Beerenkompott und Joghurteis 

  2,50 
  2,50 
  2,50 
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  7,50 

Kleine Snacks 
Oliven
Datteln im Speckmantel 
Falafel mit Jogurt-Dip
Sigara Börek   

Käse von "Hofkäserei Wellie”
Vesperteller  15

Bist ro  JuL ius

Brot & Dip zum Gericht: € 2,50 extra 

Sehr verehrte Gäste, 
bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam, wenn Sie eine 
Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie gerne und helfen 
Ihnen bei der Auswahl an Produkten, die Sie verzehren dürfen. 
Ihr Romantik Hotel Neuhaus.
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